
HAUSGEMACHTE SUPPEN

Rinderkraftbrühe mit Maultaschen� 6,80 €

Maronenrahmsüpple mit Sahnehaube� 7,80 €

LEICHTE KÖSTLICHKEITEN 

Gebratene Garnelen auf Tagliatelle mit Knoblauchsahnesoße
dazu einen Salat� 23,80 €

Putenstreifen an Mangosoße mit Mandelreis und Salat � 19,80 €
								        Kleine Portion� 17,30 €

Portion frische Pilze in Kräutersahne mit hausgemachten
Semmelknödeln und Salat� 17,80 €
								        Kleine Portion� 15,30 €

Kürbis-Kartoffelgratin mit Feta überbacken dazu einen Salat� 17,50 €

Sylter Fischpfanne an Dillsahnesoße mit Butterreis und Salat� 27,00 €
			 
Inhaltsstoffe und Allergene bitte erfragen	

Hausgemachte Bratensoße extra 1,00 €
Hausgemachte Champignonrahmsoße extra 1,50 €
Ketchup/Mayonnaise 0,30 €
glutenfreie Panade 1,50 €�



HAUPTGERICHTE

Schweineschnitzel „Wiener Art“ vom mageren Rücken mit  
Pommes frites und Salat� 17,80 €
								        Kleine Portion� 15,30 €

Schweinelende an Kräuterbuttersoße mit frischen Champignons,  
hausgemachten Spätzle und Salat� 25,00 €
								        Kleine Portion� 22,50 €

Hirschragout in Rotweinsoße mit hausgemachten �  
Spätzle und Salat� 25,00 €
								        Kleine Portion� 22,50 €

Französisches Cordon bleu mit Schinken, Preiselbeeren und
Brie gefüllt dazu Macairekartoffeln und Salat� 25,00 €

Rehbraten aus heimischer Jagd an Wachholderrahm mit frischen
Champignons und Preiselbeerbirne dazu hausgemachte Spätzle 
und Salat� 28,80 €
								        Kleine Portion� 26,30 €

Geschmorter Glühweinbraten vom Rind mit hausgemachten
Spätzle und Salat� 26,50 €
								        Kleine Portion� 24,00 €

Rostbraten „Försterschmaus“ mit Waldpilzen, Kräutern
und Käse gratiniert dazu Kroketten und Salat� 29,50 €

Inhaltsstoffe und Allergene bitte erfragen


