
HAUSGEMACHTE SUPPEN

Rinderkraftbrühe mit Markklösschen � 6,80 €

Pastinakenrahmsuppe mit Croutons � 7,80 €

LEICHTE KÖSTLICHKEITEN

Portion frische Pilze in Kräutersahne mit hausgemachten
Semmelknödeln und Salat� 17,80 €
								        Kleine Portion� 15,30 €

Spaghetti an leichter Knoblauchsoße mit gebratenem Gemüse
und Grana Padano dazu einen Salat� 17,50 €

Rotbarschfilet an Dill-Senfsoße dazu Kartoffeln und Salat� 26,50 €

Tafelspitz an Meerrettichsoße mit Petersilienkartoffeln
und Rote Bete	�  25,50 €
								        Kleine Portion� 23,00 €

Inhaltsstoffe und Allergene bitte erfragen	
      Vegetarisch�

Hausgemachte Bratensoße/Rahmsoße extra	�  1,00 €
Hausgemachte Champignonrahmsoße extra� 1,50 €
Glutenfreie Panade für Schnitzel/Cordon bleu� 1,50 €
Ketchup/Mayonnaise� 0,30 €
�



HAUPTGERICHTE

Schweineschnitzel „Wiener Art“ vom mageren Rücken mit Pommes 
frites und Salat� 17,80 €
								        Kleine Portion� 15,30 €

Putenstreifen an Erdnussoße mit Reis und Salat� 19,80 €
								        Kleine Portion� 17,30 €

Medaillons von der Schweinelende an Gorgonzolasoße
dazu Pommes dauphine und Salat� 25,00 €
								        Kleine Portion� 22,50 €

Trollinger Rinderschmortopf mit hausgemachten Spätzle
und Salat� 24,80 €
								        Kleine Portion� 22,30 €

Rehbraten an Wachholderrahm mit frischen Champignons und  
Preiselbeerbirne dazu hausgemachte Spätzle und Salat� 28,80 €
								        Kleine Portion� 26,30 €

Züricher Kalbsgeschnetzeltes an Rieslingsahne mit frischen
Champignons, Schupfnudeln und Salat� 27,50 €
								        Kleine Portion� 25,00 €

Schwarzwälder Rostbraten mit Speck und Zwiebeln dazu
Kroketten und Salat � 29,50 €

„Münchner Cordon bleu“ mit gekochtem Schinken, Meerrettich  
und Käse gefüllt dazu Röstitaler und Salat� 25,50 €

Inhaltsstoffe und Allergene bitte erfragen




